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WIGILIA DLA FIRM - OFERTA 2024

@ Bankiety Swigteczne

e Bufety wigilijne, koktajle
@ Kolacje uroczyste serwowane
@ Kameralne spotkania firmowe

Wycena dla grup od 200 do 500 osdb zawiera koszt obstugi , zastawy oraz dostawy i odbioru sprzetu.
W opciji ponizej 200 osdb do kosztow oferty nalezy doliczy¢ koszt obstugi kelnerskiej oraz koszt logistyczny
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Pakiet bufetowy nr 1 - 130 zt netto/os

Zupy 150 ml/os: (jedna pozycje do wyboru dia catej grupy)
& Barszcz czerwony z uszkami faszerowanymi kapusta i grzybami VG
e Krem z pieczarek portobello z groszkiem ptysiowym i oliwa szczypiorkowa VG

Dania gtéwne 350g/os(mix asortymentu) — dostepne w bufecie w podgrzewaczach
e Kapusta wigilijna z suszonym borowikiem VG
@ Pierogiz kapusta i grzybami i okrasa z rumianej cebulki VG
@ Okon nilowy w ciescie porowym
@ Gnocchi w emulsji maslanej z koprem ogrodowym WG
& Mix satat z pieczonym burakiem, marynowang dynia ,karczochem z dresingiem
korzennym

Przekgski zimne 200g/os:
e Satatka jarzynowa tradycyjna WG ( opcja weganska na zyczenie)
@ Deska mies pieczonych i pasztetdw serwowanych z polskimi piklami
@ Tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem i marchewkqg serwowane z cytryng
e Tortilla rolowana z burakiem i anyzowq gruszkq, rukolq i pastqg z fasoli VG
e Tatar ze Sledzia na grzance pszennej z koperkiem i cebulg
e Pieczywo

Desery 120g/os:
@ Piernik z powidtami Sliwkowymi
@ Rolada makowa
@ Sernik na spodzie czekoladowym
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Pakiet bufetowy nr 2 - 180 zt netto/os
Zupy 250ml/os: (jedna pozycja do wyboru dla catej grupy)

@  Wigilijny barszcz czerwony serwowany z uszkami z kapustq i grzybami WG
@ Krem z podgrzybkdw z nutkg Sliwowicy z groszkiem ptysiowym VG

Dania gtowne 500g/os (mix asortymentu) - dostepne w bufecie w podgrzewaczach
e Tradycyjna kapusta wigilijna z suszonymi grzybami VG
e Opiekane pierogi z kapustq i grzybami okraszone ztocistg cebulg VG
e Dorsz panierowany w prazonych migdatach
@ Schab pieczony w wedzonych Sliwkach i zurawinie
@ Kopytka z klarowanym mastem WG
@ Peczotto z dynig ,podgrzybkiem i prazonym jarmuzem VG

Przekgski zimne 300g/os:

e Poledwiczka wieprzowa sous vide marynowana w pudrze grzybowym serwowana na
musie zurawinowym

e Domowy pasztet w glazurze Smietanowo - zurawinowej z marynowang kurkqg i cebulkg

@ Jajko z musem chrzanowym oraz pescado z dodatkiem kawioru i koperku WG

e Tatar ze Sledzia z czerwonq cebulg podany na pumpernikiu

@ Deska mies pierzystych z domowymi marynatami i ¢wiktg lub Ryba po grecku
klasyczna

e Seler marynowany w nori , podany na sosie jogurtowo-majonezowym z cebulkg VG

@ Tymbaliki grzybowe z karpiem

@ Pieczywo

Satatki 100 g/os:
@  Mix satat z pieczonym burakiem, pomaranczq, pudrem z koziego sera i
karmelizowanymi pestkami stonecznika WG
@ Tradycyjna satatka jarzynowa WG ( opcja weganska na zyczenie)

Desery 150g/os: ( 3 do wyboru )
@ Rolada makowa z lukrem i kandyzowana skérkg pomaranczowg WG
@ Piernik z powidtami sliwkowymi oblany czekoladg WG
@ Sernik z karmelizowang skérka pomaranczy w czekoladowym ganache WG
@ Mus piernikowy w czerwonym glaze i zurawing VG

Do 6h
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Pakiet bufetowy nr 3 - 225 zt netto/os

Zupy 280 ml/os: (dwie pozycje do wyboru dla catej grupy)

@ Barszcz z kiszonych burakdw na czerwonym winie z kardamonem serwowany
pasztecikiem drozdzowym z kapustq i grzybami WG

e Krem z borowika podany z rozmarynowq foccacig VG

@ Le$na zupa grzybowa z pulpecikiem z karpia z nutg korzenna aromatyzowana jatowcem
WG

Dania gtéwne 600 g/os (mix asortymentu) - dostepne w bufecie w podgrzewaczach

@ Bigos na czerwonym winie z dziczyzng i suszonymi grzybami lub weganski bigos z
boczniakami VG

e  Mini krokiety z kapustg i grzybami WG

e Weganski wellington z pieczarek z sosem z pieczonego baktazana i orzechow VG

e Faworki z karpia zapiekane w ciescie piwnym z ptatkami migdatow

@ Kaczka pieczona w sosie wishiowym z zubréwkg

@ Gnocchi buraczane faszerowane kozim serem i ricottg w emulsji maslanej WG

e Gratin z pieczonego selera z rébzowym pieprzem zapiekana pod parmezanem z
nerkowca VG

Przekgski zimne 450g/os:

e Deska pasztetdw z dzika, zajgca i wieprzowiny z dodatkiem Swiezo tartego chrzanu i sosu
cumberland

@ Tymbaliki z cieleciny z zielonym groszkiem i marchewkq

@ Kacza piers ze skorkg pomaranczowq i sosem tamaryndowym

e Pasztet jaglany z zurawing na musie porowym z prazonymi pestkami dyni VG

@ Rostbef na rézowo z musem Sliwkowym i marynowang cebulkg lub Ryba po grecku
klasyczna

@ Sled? po kaszubsku ze $liwkg wedzong , cebulg i pomidorami

@ Pierozki z buraka nadziewane postng kapustqg z leSnymi grzybami VG

e Pidy z musem grzybowym zapiekane pod beszamelem i serem grana padano WG

@ Pieczywo

Satatki 150g/0s:

e Satatka z dzikim ryzem, tunczykiem, kukurydzq i orzechami wtoskimi z dodatkiem
majonezu paprykowego

e Satatka z brokutami, jajkiem, pomidorami cherry i sosem czosnkowym, obsypana
prazonymi migdatami WG

Desery 180 gram/os: (4 do wyboru)

@ Sernik z biatg czekoladq i karmelizowana gruszkg WG

@ Piernik marchewkowy z morelg WG

e Tarta makowa z ganache i konfitowang sliwkg WG

@ Mini beza z mastem orzechowym i porzeczka VG

@ Mus z biatego maku z kandyzowang pomaranczq i biszkoptem czekoladowym WG

Do 8h
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Pakiet finger food

Wytrawne:

D 2D B b D D D b o

Bazyliowy mini burger z tososiem z dodatkiem sosu klonowego

Domowy pasztet w glazurze Smietanowo-zurawinowej z marynowang kurkqg i cebulkg
Jajko z musem chrzanowym oraz pescado z dodatkiem kawioru i koperku WG
Tatar ze Sledzia z czerwong cebulg podany na pumperniklu

Sledz z selerem podany na sosie jogurtowo-majonezowym z cebulkg

Tymbaliki grzybowe z karpiem pieczonym

Kacza piers ze skérka pomaranczowq i sosem tamaryndowym

Trojkolorowa terrina z tosiem, sandaczem i szpinakiem

Rostbef na rézowo z musem Sliwkowym i marynowang cebulkg

Sledz po kaszubsku ze $liwkg wedzong , cebulg i pomidorami

Pierozki z buraka nadziewane postng kapustqg z lesSnymi grzybami VG

Pidy z musem grzybowym zapiekane pod beszamelem i serem grana padano WG

Stodkie: (WG)

D D B b S D o

Piernik z powidtami sliwkowymi oblany czekoladg

Sernik Swigteczny na spodzie makowym

Mus cytrynowy z kruszonkg cynamonowq i mini bezqg

Sernik z biatg czekoladq i karmelizowana gruszkg

Tarta makowa z ganche i konfitowanq $liwkg

Mini beza z kremem piernikowym i zurawing

Mus z biatego maku z kandyzowang pomaranczq i biszkoptem czekoladowym
Rolada makowa z lukrem i kandyzowana skérkg pomaranczowqg

Cena za menu 8 szt. /os 100 zt netto —do 1,5h
Cena za menu 12 szt. /os 149 zt netto- do 2,5h
Cena za menu 15 szt. /os 175 zt netto do 4h
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Menu Wigilijne w amerykanskim stylu- 165 zt netto/os
Zupa 250 ml/os:

* Krem z dyni na mleczku kokosowym z dodatkiem pomaranczy VG

Dania gtowne 450g/os (mix asortymentu) - dostepne w bufecie w podgrzewaczach

* Pieczen wieprzowa w glazurze z sosem makowym z bakaliami
Roladka z indyka z nadzieniem z chleba i warzyw korzennych
Filet z dorsza w omlecie z orzechami i sosem serowym
Pieczona brukselka w stodko pikantnym sosie klonowym z pestkami dyni VG
Warzywa korzenne z emulsji maslanej z dodatkiem miodu WG
Puree ze stodkich ziemniakéw WG lub pieczone ziemniaki zrozmarynem VG
Kapusta wigilijina z wedzonq $liwkg VG lub pierogi z kapustqg i grzybami z prazong
cebulkg VG

L 2 A

Przekgski zimne 250g/os:

*  Mini green burger z miesem wotowym, z salsg pomidorowq serem cheddar

* Rostbef wotowy z karmelizowana Sliwkg i musem serowym

* Pasta z czerwonej fasoli z mastem orzechowym i wedzona paprykg na biszkopcie
bazyliowym WG
Domowy pasztet w emulsji Smietanowo - boréwkowe;j
SledZ z marmoladq z czerwonej cebuli podany na pumperniklu
Roladka buraczana z musem z biatej ryby i cytrynowego serka philadelphia WG
Pieczywo

* ot %

Satatki 100g/os:
*  Mix satat z jarmuzem kurczakiem, bekonem pomidorkami cherry i grzankami
ziotowymi, sos czosnkowy

* Satatka waldorf z selerem naciowym, winogronami i orzechami z dipem jogurtowym
WG

Desery 100g/os:
* Placek z jabtkami z kruszonkg cynamonowq WG
* Tarta dyniowa z bezg kokosowg WG
*  Sernik z bakaliami z dodatkiem ajerkoniaku WG

Do 4h
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Menvu wigilijne - pakiet mix menu - 180 zt netto/os

Zupa 200g/os: (dwie pozycje do wyboru dla catej grupy)
e Rubinowy barszcz czerwony z uszkami postnymi VG
e Staropolska zupa grzybowa z grzankami razowymi
e Egzotyczne consome z tiftelami rybnymi, aromatem ouzo, anyzem oraz warzywami i
koprem ogrodowym

Dania gtéwne 450g/os:

Tradycyjna kapusta wigilijna z suszonymi grzylbami i sliwka kalifornijskg VG
Opiekane pierogi z kapustqg i grzybami okraszone ztocistg cebulg VG

Fileciki z karpia z prazonymi ptatkami migdatow

Egzotyczne eskalopki wieprzowe macerowane ziotami srodziemnomorskimi w
delikatnym sosie curry z lisEmi kafiru

Gnocchi z mastem klarowanym i koprem WG

Kaszotto buraczane z pudrem z koziego sera WG

Mix satat z dresingiem miodowym i pomidorami VG

Przekgski zimne 300g/os: ( 5 do wyboru z menu dla catej grupy)

e Bazyliowy mini burger z tososiem z chutney pomaranczowym
Roladka drobiowa z suszonymi owocami i daktylami
Schab po warszawsku faszerowany musem jajecznym z chrzanem i szczypiorkiem
Domowy pasztet w glazurze $mietanowo - zurawinowej z marynowana kurka i cebulg
Karp w glazurze z sosem tatarskim na lisciu szczawiu krwistego
Spring rolls z marynowanymi warzywami i paluszkiem krabowym z sosem mango
Sledz w oliwie z grillowanym ananasem, zurawing i tymiankiem
Sledz po meksykansku ze $liwkg wedzong , cebulg i pomidorami
Satatka z brokutami , jajkiem, pomidorkami cherry i sosem czosnkowym obsypana
prazonymi ptatkami migdatéw WG

e Satatka ziemniaczana z dodatkiem batatéw, zielonego groszku, jaja i chipsami

bekonowymi

e Pieczywo
Desery 150g/os: ( WG)

¢ Rolada makowa z lukrem i kandyzowana skorkg pomaranczowq

e Piernik z powidtami sliwkowymi oblany czekoladg dekorowany karambolg

e Sernik Swigteczny z brzoskwiniq i bezg

e Mini kutia z kumkwatem Do 6H

Napoje do pakietow swigtecznych

¢ Soki owocowe, woda niegazowana, woda gazowana, kompot z suszonych
owocow — 1l/os + 15 zt /os netto

e Kawa z ekspresu Vergnano, wyboér herbat — 2 porcje /osobe.
W cenie dodatki : mleko, mleko weganskie, cukier trzcinowy, cytryna + 15 zt /os netto

fl6]c
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Kolacja serwowana wigilijna

Przystawki
* Carpaccio z karpia duszonego w §liwkach z rucolqg i orzechami
* Faworki z pstrgga panierowane w migdatach/puree romanesco/
*  Warzywny wellington/pasta pieczarkowa/cukinia/baktazan/nalesnik szpinakowy/mix mtodych
listkdw sataty/oliwa ziotowa/parmezan WG
* Pierozki z buraka/humus orzechowy/Bruschetta ziotowa/VG
*  Krewetki w panko/ salsa mango/ kolendra/ satatka wakame
Lupy
* Francuski bulion z kaczki/por/marchew/pieczarka brgzowa/kapusta/tymianek/kluseczki
domowe/oliwa lubczykowa
* Cappuccino z borowikéw/espuma z sera plesniowego z dodatkiem tymianku/puder
fruflowy/natka WG
* Zupa krem z pora/wywar warzywny/pieczarka brgzowa/oliwa lubczykowa/ $wieze ziota VG
* Zupa rybna na pomidorach z kolendrg
*  Strogonow z ryb stodkowodnych
* Krem z pieczonych burakdw/ kozi ser/ gruszka z cynamonem/rozmaryn/ kruszonka pszenna WG
Dania gtéwne
* Confitowane kacze uda z sosem zurawinowo makowym, kluskami §lgskimi i szasztykiem z
burakdéw pieczonych w miodzie i kurkumie
*  Ges faszerowana po staropolsku z sosem piernikowym, modrg kapusta z ciastkiem jaglanym z
ZUrawing i prazonym porem
*  Skoki z krélika duszone w biatym winie i $mietanie podane na risotto kurkowym z tagiatelle z
marchwi w ziotowej emulsji
* tosos atlantycki/warzywne ratatouille/puree z pietruszki/oliwa szpinakowa/ziota swieze/chips z
ciasta/
*  Okon morski/grillowane warzywa/karczoch/ fondant ziemniaczany/sos maslano-cytrynowy/
szczypiorek/ziota swieze
* Stekiz selera serwowany z sosem z pieczonej papryki, zemniaczanym puree z pieczonym
czosnkiem oraz batatem oraz spaghetti warzywnym z aromatem oliwy fruflowej VG
* Triangoli buraczkowe z kozim serem i miodem / emulsja maslana z szatwig / karmelizowane
orzechy wtoskie WG
Desery
* Pralina z belgijskiej czekolady na karmelowej chrupce / konfitura porzeczkowa / biszkopt
czekoladowy / mini beza WG
*  Mini beza pavlova / krem waniliowy / konfitura z owocdéw lesnych WG
* Sernik makowy / mus mango / kruszonka/ztoto jadalne WG
* Tarta cytrynowa na czekoladowym spodzie / palona biata czekolada WG
*  Sernik migdatowy / mus malinowy WG
*  Mus daktylowy / chutney z czarnej porzeczki / gorzka czekolada / glacage mietowe VG

Koszty kolacji zawiera petna obstuga kelnerska i kucharska i zaktada przy wyborze po jednym daniu z kazdej sekcji menu

Kosztorys dla opcji od 50 do 150 oséb

* Opcja 1 - kolacja 2 daniowa - 130 z} netto
*  Opcja 2 - kolacja 3 daniowa - 180 z} netto
*

Opcja 3- - kolacja 4 daniowa - 210 z} netto
*  Przy wyborze dwéch dan z kazdej sekcji menu do wyboru - koszt + 40% menu

*  Mozliwos$é wyboru ustalonej z géry ilosci dan WG lub VG w cenie

EisE
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%  Stoly okragte 10 osobowe z obrusem - 85 z} netto sztuke
%  Dekoracje na stoty — kwiatowe — od 80 zt netto /sztuke
% Krzesta bankietowe od 10 zt do 20 zt netto /sztuke — zaleznie od wyboru
% Krzesta bankietowe z pokrowcem bankietowym - 20 zt netto/ sztuke
%  Koszt wniesienia i logistyki mebli dla 40 do 100 oséb — 500 zt netto

Opcjonalnie dodatkowo do kolacji

* PRZEKASKI ZIMNE FINGER FOOD - 4szt /os + 40 zt /netto /// 6szt /os + 59 zi netto
* DESERY/MINI PORCJE - 2szt /os + 22 zt /netto /// 3szt /os + 30 z} netto
* Live cooking - stacja tematyczna - Stacja z pierogami Live cooking 300g/os — 45 zt netto/os

Oferta powyzsza stanowi wtasnos¢ intelektualng firmy
Cosmopolitan Events & Catering R. Baranski, B. Ryszt Spétka Cywilna NIP: 1231405157,
ul Szarych Szeregéw 11, 01-210 Warszawa
Zatgczniki te takze mogg zawierac poufne informacje.

Zapoznanie sie z tfre$cig tego dokumentu jest rownoznaczne z akceptacjqg statusu poufnoscii praw
autorskich firmy oraz akceptacjq ponizszych dziatah zabronionych.

Kopiowanie, powielanie, udostepnianie i publikowanie jakiejkolwiek czesci lub catosci zatgcznikdw
przez inny podmiot niz Cosmopolitan Events & Catering jest zabronione.

Zatgczniki stanowigce oferty mogg by¢ udostepniane wytgcznie w takiej formie w jakiej zostaty
przekazane i wytgcznie za zgodg firmy z Cosmopolitan Events & Catering lub w innej formie, ale z
informacjq ze dostawcq ustug z oferty jest wytgcznie Cosmopolitan Events & Catering .

Oferta moze byé takze udostepniana na podstawie umowy przysztej umowy wspotpracy a oferta i jej
zakres moze by¢ realizowany wytgcznie za poérednictwem Cosmopolitan Events & Catering

EisE



https://www.facebook.com/Cosmopolitaneventscatering/?locale=pl_PL
https://www.facebook.com/Cosmopolitaneventscatering/
https://goo.gl/maps/7zw4CwtsqLG8S6GU7
https://www.instagram.com/cosmopolitan_events_catering/

|
ﬂ cosmopolitan } @
|

»+ v« xlRVENES & catering catering okolicznosciowy catering biznesowy

Elementy dodatkowe:

Open bar | - 29 pln / osoba
Coca Cola, Coca - Cola ,,Zero”, Tonic, Fanta, Sprite (szklane butelki 0,2)
Selekcja Lemoniady owocowe

Open bar Il - 59 pIln / osoba
Piwo butelkowe Zywiec (lager, pszeniczne, radler, porter, piwa bezalkoholowe)
Wino biate i czerwone wytrawne
Waodka Zubrowka Czarna

Open bar lll - 99 pIn / osoba
Piwo butelkowe Zywiec (lager, pszeniczne, radler, porter, piwa bezalkoholowe)
Wino biate i czerwone wytrawne
Wodka Zubrowka Czarna, Zubrowka Bison Grass
Selekcja nalewek smakowych Soplica, Whisky Grant's
Bar, obstuga barmanska (adekwatna do iloci Gosci)
Dodatki: 16d 16d kruszony, cytryny, limonki, mieta, szkto
Karte 5 drinkdw dostosowang do charakteru wydarzenia

1 powazaniem,

Patryk Frgczyk
Sales manager
tel. +48 600223743

cosmopolitan

events & catering

EisE



https://www.facebook.com/Cosmopolitaneventscatering/?locale=pl_PL
https://www.facebook.com/Cosmopolitaneventscatering/
https://goo.gl/maps/7zw4CwtsqLG8S6GU7
https://www.instagram.com/cosmopolitan_events_catering/

